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I n  t u t t i  i  m e nu  come  a l t e rna t i va  a l  do lce :
Fresh Fruit Sorbet  

Tr is  d i  f rutta  di  s tagione selez ione ‘Al f redo Cal ic iott i ’ abbinat i  ad un tr is  d i  sorbett i  a l la  f rutta  fatt i  in  casa

Tunachia
Fi letto  di  tonno “Obeso” qual i tà  sashimi  in  crosta  di  semi  di  Chia ,  
scottato e  scaloppato,  ser v i to  su maionese  a l l ’arancia  e  tonno,  
p u n t a re l l e  c o n d i t e  c o n o l i o  e  a c e t o b a l s a m i c o b i a n c o,  
k atsuobushi ,  maggiorana,  aneto,  o l ive  e  pane carasau a i  profumi  
di  arancia

‘The’ Great Sushi
Tr i logia  di  oshi ,  i l  “ Wagyu” dei  Salmoni ,  “Ora  K ing”  mar inato a l lo  
zenzero,  ombrina a l lo  yuzu e  tonno ‘Obeso’ a l  peperoncino rosso,  
pastel la  croccante a l la  curcuma e  cetr io lo,  nor imak i  d i  sa lmone e  
t o n n o,  ro l l s  ve g e t a r i a n o i n  s t i l e  c a l i fo r n i a n o e  s a s h i m i  d i   
sa lmone selvaggio “Ora  K ing” con uova bal ik ,  e  d i  cetr io lo  con 
tonno mar inato,  ro l ls  vegetar iani  e  sashimi  di  sa lmone,  tonno e  
k ing�sh

Rigoletto Cheesecake
“R aw ” cheesecake di  r icotta  Seirass,  con un cuore di  arance rosse  
t ra  s t rat i  a l  pass ion f ru i t  e  pra l inatocroccante a l le  mandor le,  
ser v i to  su un so�ce l ievi tato a i  profumi  di  ace,  accompagnato da 
f rutta  f resca  e  caramel lo  a l l ’arancia

Mashed Sweet Potatoes
Tor t ino di  patate  dolc i  su  insalat ina di  asparagi  e  carc io� a i  
profumi  di  cor iandolo con noci  tostate,  parmigiano ed aceto 
balsamico tradiz ionale  ‘Balzebù’

Duke’s Tuna Steak
Steak di  tonno “Obeso” di  qual i tà  ‘sashimi ’ segnata  a l la  gr igl ia  su  
i n s a l a te  c ro cc a nt i ,  p o m o d o r i n i ,  c a p p e r i  s e l v a t i c i  e  ‘s u n - d r i e d 
tomatoes’ con profumi  di  sesamo tostato,  t imo e  maggiorana

Apple Tart
Tor ta  di  ‘pasta  sablè’ a l  cuore caldo di  mele  golden con salsa  di  
c ra n b e r r y  e  va n i g l i a  f re s c a , g e l ato a l l a  c a n n e l l a  e  p ro f u m i  d i  
l imone

Salpicón
M a n z o s � l e t t a t o,  i n s a l a t i n e a ro m a t i c h e,  p o m o d o r i  
pachino,  arance e  feta  condit i  con  una v inaigrette  a i  
profumi  ambrat i  e  f ruttat i

Duke’s Rib-Eye Steak
Cuore del la  costata  di  manzo ‘Angus’ a i  profumi  di  sa le  
gr igio  del l ’at lant ico e  di  erbe aromatiche con patate  �ne 
‘de R atte’,  mais  f resco e  pomodoro ‘p ixel ’ a l la  gr igl ia

Duke’s Chocolate Freak-out
Le g g e r a  m o u s s e d i  c i o cco l a to “G r a n s  C r u s  Va l r h o n a” 
(Apalco e  J ivara)  r icoper ta  da una morbida ganache e  
a cco m p a gn a t a  d a n o cc i o l e ,  “ w a fe r ” e  s a l s a   fo n d e n te 
(Guanaja)

DUKE ’S  TAKE  AWAY

‘Angus’ Tartare
Tar tare  di  � letto  di  qual i tà  ‘Angus’ su  pasta  ‘K atai� ’ e  battuto 
di  pomodor ini  a i  profumi  di  cor iandolo ed aceto di  lamponi

Duke’s Cindy Salad
I nsalata  del lo  chef  composta  da vent i  d iverse  pr imiz ie  ed 
erbe aromatiche con una v inaigrette  a i  profumi  di  aceto di  
mele,  miele  di  acacia  e  castagno e  pimiento giamaicano

Double Chocolate Rhapsody
U n e n g l i s h  m a d a l e i n e a l  c i o cco l a to fo n d e n te ' Va l r h o n a',  
s e r v i to  co n s o r b e t to f a t to  i n  c a s a  a i  p ro f u m i  d i  p a n d i  
zenzero accompagnat i  da  f rutta  f resca  e  sa lsa ,  d i  cranberr y  e  
arancia ,  e  una muesl i  croccante di  cereal i  e  f rutta  secca.


