DUKE’S TAKE AWAY

West Coast Sushi

Sushi in stile californiano con sashimi di salmone
‘Loch Fyne' e di ricciola australe, sushi pressato
(Oshi) di tonno ‘Ahi’, sushi in alga nori (Nori
Maki) e California rolls con verdure miste

Duke’s Cindy Salad

Insalata dello chef composta da venti diverse
primizie ed erbe aromatiche condita con una
vinaigrette ai profumi di mele, acacia e castagno

Absolute Strawberry

Fragole favette di Terracina in tre diverse
consistenze con parfait alla panna e sciroppo
d’acero

‘Angus’ Tartare

Tartare di filetto di qualita ‘Angus’ su pasta ‘Kataifi’ e
battuto di pomodorini ai profumi dicoriandolo ed
aceto di lamponi

Rising Truffle
Patate novelle di Siracusa in tre diverse consistenze
con profumi di taleggio e tartufo estivo

Coffee Parfait

Parfait di caffé arabica e cioccolato su biscotto di riso

soffiato con cialda croccante allo zenzero e crema di
caffe

Nachos
Chips di mais con formaggio fuso e salse fresche
fatte in casa (guacamole, sour cream, salsa fresca)

Caesar Salad

Duke’s Caesar Salad con cuori di lattuga, menta,
parmigiano a scaglie, crostini-di pane, filetti di
pollo al ‘Sauvignon Blanc’, il tutto unito da una
leggera ‘mousseline’

Duke’s Chocolate Freak-out
‘Mousse’ di cioccolato che esalta la morbidezza e le
diverse intensita - aromaticita del Grande
Cioccolato Valrhona

Goldfinger Octopus

Polpo verace ‘cotto nella sua acqua’ su insalatina di finocchio
fresco e arance con pesto al basilico, basilico fresco, olive di
Gaeta, Sale Nero Hawaii e pane carasau

Tuna’n’Poppy

Tagliata di tonno in crosta di semi di papavero con crema di
melanzane viola al profumo di miso, pomodori casalino
arrostiti al forno e piccola caponata in agro-dolce

Lemon & Coconut Tart
Torta con morbida crema ai profumi di limone d’Amalfi,
spuma al cocco e frutto della passione

In tutti i menu come alternativa al dolce:

Rainbow Fruit

Selezione ‘CALICIOTTI" di frutta di stagione e frutta esotica con
sorbetto al lime fatto in casa e profumi di frutto della passione



