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In  tu t t i  i  m e nu  come  a l t e rna t i va  a l  do lce :
Rainbow Fruit

Selez ione ‘CALICIOT TI ’ d i  f rutta  di  s tagione e  f rutta  esot ica  con 
sorbetto a l  l ime fatto  in  casa  e  profumi  di  f rutto  del la  pass ione

West Coast Sushi
Sushi  in  st i le  ca l i forniano con sashimi  di  sa lmone 
‘Loch Fyne’ e  di  r icc iola  austra le,  sushi  pressato 
(Oshi )  d i  tonno ‘Ahi ’,  sushi  in  a lga nor i  (Nor i  
Mak i )  e  Cal i fornia  rol ls  con verdure miste

Duke’s Cindy Salad
I nsalata  del lo  chef  composta  da vent i  d iverse  
pr imiz ie  ed erbe aromatiche condita  con una 
v inaigrette  a i  profumi  di  mele,  acacia  e  castagno

Absolute Strawberry
Fragole  favette  di  Terracina in  t re  diverse  
consistenze con par fa i t  a l la  panna e  sc i roppo 
d ’acero

Nachos 
Chips  di  mais  con formaggio fuso e  sa lse  f resche 
fatte  in  casa  (guacamole,  sour  cream,  sa lsa  f resca)

Caesar Salad
Duke’s  Caesar  Salad con cuor i  d i  lattuga,  menta ,  
parmigiano a  scagl ie,  crost in i  d i  pane,  � lett i  d i  
pol lo  a l  ‘Sauvignon Blanc ’,  i l  tutto  unito  da una 
leggera  ‘moussel ine’

Duke’s Chocolate Freak-out
‘Mousse’ d i  c ioccolato che esalta  la  morbidezza e  le  
d iverse  intensità  -  aromatic i tà  del  Grande 
Cioccolato Valrhona

‘Angus’ Tartare
Tar tare  di  � letto  di  qual i tà  ‘Angus’ su  pasta  ‘K atai� ’ e  
battuto di  pomodor ini  a i  profumi  dicor iandolo ed 
aceto di  lamponi

Rising Truffle
Patate  novel le  di  S i racusa in  t re  diverse  consistenze 
con profumi  di  ta leggio e  tar tufo est ivo

Coffee Parfait
Par fa i t  d i  ca�è arabica  e  c ioccolato su biscotto di  r i so  
so�ato con c ia lda croccante a l lo  zenzero e  crema di  
ca�è

Goldfinger Octopus
Polpo verace ‘cotto nel la  sua acqua’ su  insalat ina di  �nocchio 
f resco e  arance con pesto a l  bas i l ico,  bas i l ico  f resco,  o l ive  di  
G aeta ,  Sale  Nero Hawai i  e  pane carasau

Tuna’n’Poppy
Tagl iata  di  tonno in  crosta  di  semi  di  papavero con crema di  
melanzane v iola  a l  profumo di  miso,  pomodor i  casal ino 
arrost i t i  a l  forno e  piccola  caponata  in  agro - dolce

Lemon & Coconut Tart
Tor ta  con morbida crema ai  profumi  di  l imone d ’Amal�,  
spuma al  cocco e  f rutto  del la  pass ione 

DUKE ’S  TAKE  AWAY


